Vecteur de développement
et de valorisation des
atouts du territoire,

le Parc des Volcans agit
a la fois pour son patri-
moine naturel et culturel.
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La marque Parc
Outil d’animation créé
par les parcs naturels
régionaux, la marque
Parc est attribuée a des
produits, des services
et des savoir-faire
du territoire. En mars
dernier, le Parc des
volcans a accueilli au
Claux, dans le Cantal,
48 des chargés de mission
Marque venus de
I’ensemble des Parcs
naturels régionaux
francais. Au méme
moment, 4 nouveaux
restaurants, bistrots
ou auberges ont
obtenu I'appellation
“Relais du Parc”
et 5 boulangers-péatissiers
bénéficient de la marque
pour leur production
de patisseries
traditionnelles.

une richesse a préserver.

La campagne triennale

de valorisation menée par

le Parc permet d’aménager
les sentiers les plus sensibles
ainsi que les aires de station-
nement les plus fréquentées.
Information et sensibilisation
du grand public accompa-
gnent ces actions au travers
d’affiches, de dépliants,

de reportages, d’animations
sur les principaux sites...

Un programme qui contribue
a améliorer I'accueil des
visiteurs tout en invitant
chacun au respect de notre

Préserver, patrimoine.

accueillir

Site naturel trés
fréquenté, la Chaine
des Puys constitue

Roger Gardes
Président du Parc
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Territoire, dimension
humaine, environnement
préserveé et valorisé
constituent les valeurs
que la marque Parc
s’efforce de promouvoir.
Apres I’Avéze, le miel,
la viande salers, les gites
Panda et les relais, c’est
au tour des patisseries
traditionnelles

d’en bénéficier.

Premiére fournée
pour les patisseries

Inventaire du présent

Préserver, valoriser




Olivier
Pireyre

Marie-Christine et

" T'Auberge du Eim{nﬂf;tfe

Saint-Victor-la-
Riviere, dans un b%ctiment communal flam-
bant neuf. Entre la citZ mZdiZvale de Besse et
le ch%oteau de Murol, le secteur est riche de
nombreux sentiers de randonnZe vers les-
quels Olivier Pireyre saura vous guider. Il ne
manquera pas, non plus, de vous indiquer le
lac dOAydat, la vallZe de Chaudefour, la visite
de I0atelier du sabotier ou I0adresse dOun fa-
bricant de saint-nectaire. Pour lui, " IQinstar
de la marque Parc, il sOagit de dZfendre son
territoire.
Un souci quQil nourrit jusque dans sa cuisine
meme si, ~ IOoccasion, lui aussi invite sa clien-
tsle ~ quelques escapades gastronomiques.
Ses recettes sont souvent puisZes aupres des
grands-meres, ~ I0image de Marcelle qudil a
rencontrZe " Aurillac. Il a fallu deux ans pour
quOelle finisse par Iui avouer le secret des
marrons quOelle ajoute * son chou farci.

1903/ date ~
-
Angleterre, aux
ftamment. Des

ftats-Unis™ et // Chypre
expZriences qui, " la d

autant dZlaissZ les clas-
sont prZparZs

sZe de la foudre, le circuit des vaches
ouges, les cascades du Saillant et des Verrines
ou le monastere orthodoxe figurent en bonne
place dans la liste qudelle suggere aux gens
de passage.

Thiernois dOorigine, formZ au lycZe h™telier
de Chamalieres, Olivier Pireyre a fait ses
armes en Corse, en Savoie, en Normandie
et dans le Midi durant quinze annZes, avant
de venir, en juillet 2004, poser ses casseroles

Le terroir, cOest aussi ~ la Ferme auberge de
La Chapelle-d’Alagnon quQil se cultive.
Marie-Christine et Patrick Rigal Zlvent des
bovins salers et aubrac en agriculture biolo-
gique. AujourdOhui, ils se fZlicitent de pouvoir
servir le Parc tout au long du menu, depuis
|OapZritif Aveze jusqudaux cornets de Murat
en passant par la viande salers.

Apres le repas, il est toujours possible de se
rendre au musZe de IQagriculture de Coltines,

" la Maison de la Faune ~ Murat ou dOaller ta-
quiner IOombre commun dans IOAlagnon oe
ce poisson vit encore ~ I0Ztat sauvage.

Marie-José Andraud
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E Saint-Genes-Champanelle, au pied du puy
de D™me,Marc Mazataud conseille les or gues
de Montrodeix ou la chapelle Saint-Aubin qui
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Marc Mazataud

attire rZgulierement des Ztrangers du nord de
I®Europe depuis quOun reportage de tZIZvision
leur a rZvZIZ ses vertus curatives. O Archipel
Volcan est le fruit d’un fort attachement a ce
territoire de la Chaine des PuysO, assure Marc
Mazataud en ajoutant quil conna’t chaque
buisson du puy de D™me et qudil sait os voir
les chamais.

HZbergeur, restaurateur et animateur, il est
adepte des sports de pleine nature (ski, delta-
plane, parapente, randonnZe, VTTE) il peut
conseiller, voire accompagner, ses clients vers
dOautres sensations que celles de sa cuisine.
Pour mener ~ bien son projet, il a dz se for-
mer " I0art culinaire et dit essayer de faire des
choses simples mais bonnes. Il suffit de citer
son flan au bleu dOAuvergne, sa tarte aux
noix, son fondant de chocolat, sa creme brzlZe

" la verveine du Velay, ses gZsiers flambZs au
marc dOAuvergne, sa terrine de lapin ~ la
fourme dOAmbert pour sOen faire une
idZe. Ses traditionnels chou farci,
aligot, potZe, truffadeE comptent
aussi leurs fidsles.




Le 11 mai 1991,

la vallée de Chaudefour
a été classée en “Réserve
Naturelle Nationale

par décret ministériel

pour protéger un patrimoine L e I l e I I e

Bilan de 15 ans d’engagement
naturel d’exception.

Chaudefour : aUtre menm

15 ans _ _
: Tandis que les ressources fossiles tendent
de prOtECtlon a s'épuiser, la consommation d’énergie

et de gestion ne cesse _d’a_lugmente,r. Dans le cadre

de ses missions de développement
durable du territoire, le Parc desVolcans
1" BN nd s’engage pour la promotion des énergies
"CE{ renouvelables et la maitrise de notre
- consommation.

ssurée par le Parc des
AVoIcans et I'Office National

des Foréts, la gestion de la
réserve de Chaudefour implique
en premier lieu sa protection.
Depuis son classement, aucune
dégradation n’a atteint la vallée,
especes et milieux naturels sont
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et deux interlocuteurs phares du Parc, les en-
treprises touristiques et les agriculteurs.

Parmi les actions proposZes : des diagnostics
de b%otiments publics, dOexploitations agricoles

parfaitement conservés. L'inter- RS ou de g’tes, des formations sur les matZriaux
diction de véhicules a moteur, de ) ’4,3 m’ dle ""l’ti“r S ;’“’" miques  gains destinZes aux artisans, des actions de

H g 1 ‘e, £ itair o e g
cueillette de plantes ou encore pour préchauff e;,uff Zacl,t,“: dﬁ ;‘5'0”,;;:;‘; sensibilisation et de formation pour les agents
des cr_nens en_d_lvagatlon a permis de dZveloppement, des voyages
d’offrir aux visiteurs un site pre- dOZtudes sur des sites exemplaires .
ser\ée_et rlcre. . “OrT‘brf_‘;!X e Capter le vent en matiere dOZnergies renouvelables.
\é?gs agceess ecosmualwlz slc(:alen ; I(i]I:Joer? Par essence renouvelable, IOZnergie Zolienne

b _pap fait IOobjet dOun engouement croissant. Sur la Camille Auzeloux,
Apollon ou le faucon pélerin ont - ot N . T ;

; ; ; base du schZma rZgional Zolien ZditZ par le chargee de mission energies,
permis de consolider les connais- - parc des Vol 04 73 65 64 12
sances écologiques et de conforter COﬂS%Il rZgional, le Parc m-ne'a(.:tuellemgn
la valeur internationale de la vallée. une Ztude concernant un territoire propice
o T : contactez :

Milieu protégé mais ouvert au pu- aux vents : le CZzallier cantalien. DZj", de ‘
blic, la réserve accueille chaque projets dOimplantation sont envisag
année 50 000 visiteurs qui sillonnent Allanche et SZgur-les-Villas.
des chemins entretenus et sélec- Sur les 26 communes concern

tionnés. Porte d’entrée de la vallée,
la maison de la réserve propose
une exposition visitée depuis 1991
par 300 000 personnes.

Et pour marquer ces 15 années de
gestion, une conférence-débat
destinée aux élus locaux et parte-
naires institutionnels se tiendra le
31 mai prochain a la maison de la
réserve, en présence de Jean-Mi-
chel Bérard, Préfet de la région
Auvergne et du Puy-de-Déme et
de Jean-Louis Amat, Sous-Préfet
d’Issoire.

est de coordonner les projets
fermes Zoliennes et de ¢
Zconomique avec la przs

et de IOenvironnemen

Oun p
3 ans avec IOADEME (Agence de 10envi-
ronnement et de la ma’trise de IOEnergie).
Pour y parvenir, trois grandes cibles sont
privilZgiZes : les collectivitZs locales D
importants consommateurs dOZnergie B

DR Bois énergie 15




gvant tout, une volont

OZconomie locale. COest ce qan bien
compris le boulanger-p%otissier qui, en 2002,
a sollicitZ le Parc en IQinvitant ~ se pencher
sur le sort des carrZs. Face au constat dOune
baisse du chiffre dDaffaires de ses tournZes

au-del” des carrZsE
Cet inventaire a laissZ appara’tre des produits
secs et des produits frais. Pour des raisons
de tranquillitZ sanitaire, cOest sur les pre-
miers que le Parc a dZcidZ de sOinvestir dans
la perspective dOy apposer sa marque.

De meres en filles
Les efforts se sont donc concentrZs sur les
carrZs, les croquants, la brioche de tome et

Maryline Randanne offre
une autre destination a la tome.

|

“Plusieurs rZunions ont mobilisZ
Ies compZtences et les bonnes volontZs
pour rZdiger les cahiers des charges qui
rZgissent aujourdOhui le marquage de ces
quatre pY%otisseries.
La charte des p%otisseries traditionnelles du
Parc des Volcans a ZtZ agrZZe par la com-
mission nationale OMarqueO de la FZdZration
Nationale des Parcs Naturels RZgionaux,
le 29 juin 2005. Quatre artisans et une
exploitation agricole viennent ainsi dOetre
marquZs. Avec eux, cOest quatre spZcialitZs
gourmandes des volcans dOAuvergne qui
vont gagner en notoriZtZ.

" la base toutes ces recettes se sont trans-
mises de meres en filles, seule la fabrica-
tion de la brioche de tome sOest maintenue
dans le cercle familial et en rapport direct
avec la production laitiere et fromagere
dont elle dZcoule directement.

E Aurieres, la tradition perdure dans la
famille Randanne. Christiane et Maryline
Dsa belle-fille  offrent une autre destination

" la tome fra’che. COest |Qinstauration des
quotas laitiers, dans les annZes 80, qui a
poussZ |Qexploitation ~ se lancer dans la

fabrication de saint-nectaire fermier.

E IQoccasion, la tome fra’che est ZmiettZe
avant de venir se meler " la farine, aux
Tufs, au sucre, au sel et~ la levure. Quand

la p%ote est prete, il ne reste plus qud” la

disposer dans un moule rectangulaire ou en
forme de couronne, enfourner ~ 160; et
attendre une quarantaine de minutes.

La brioche de tome constitue un patrimoine
propre aux fermes de la montagne auver-
gnate. Ce g%.teau Ztait celui des rZunions de
familles.

Une affaire de proportions
Les secrets de fabrication des trois autres
prZparations ont quittZ la sphere fZminine en
entrant dans les boulangeries-p%otisseries.

La marque Parc
se forme en Auvergne

Du 27 au 30 mars, le Parc naturel régional
des volcans d’Auvergne a accueilli les

6° Journées nationales de la marque Parc.
En provenance de toute la France,

y compris d’Outre-mer, les 45 participants
ont eu l'occasion de confronter leurs expé-
riences et de se pencher sur la question de
l'audit, garant des trois valeurs des Parcs
(lien au territoire, protection et valo-
risation de I'environnement,
dimension humaine). Un des exercices
pratiques a, d'ailleurs, été réalisé

a la biscuiterie de Trizac.



Avec Pierre Cheymol,
chaque-carré est une piece unique.
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Cuisinier de formation, Jean-Marc Valarcher
a repris une boulangerie = Riom-ss-Monta-
gnes, en 1981. Outre les plats cuisinZs, ily a
apportZ les recettes de carrZs et de croquants
que sa grand-mere de la Carriere de SZgur-
les-Villas lui avait transmises. Il en produit
ainsi une dizaine de kilos par semaine en hi-
ver et double sa production durant I0ZtZ. Ces
p%otisseries constituent pour son commerce
un produit dOappel et la marque OParcO un
OplusO pour se diffZrencier de ses confreres.
Il se fait une fiertZ dOutiliser du beurre en
motte B qudil ne plaint pas D tout en prZcisant
que plus il y en a plus la p%te se rZvesle
difficile " travailler. Farine, lufs, sucre et un

peu de sel complstent la liste des ingrZdients.
Dans sa recette, il ajoute Zgalement un peu

s

Pour Jean-Marc Valarcher,
le beurre ne facilite pas Uétalement.

Photos FPigot

de lait mais la quantitZ dZpend du climat
extZrieur. On nOen saura pas plus.

Les secrets sont bien gardZs notamment
pour le carrZ dont aucune recette nOaurait
7t7 Zcrite.

De patrons en mitrons
0210j, un peu moins que pour le painO,
prZcise-t-on ~ la boulangerie Bancarel de
Salers en ajoutant que la cuisson du carrZ
prend vingt minutes. Pierre Cheymol, le p%o-
tissier, dZtient cette recette de Jean-Claude
Prat qui, en 2001, a cZdZ son fonds ~ Jean-
Charles Bancarel, son gendre. Durant 10ZtZ
et depuis 1983, le p%otissier emploie ses huit
heures de travail matinal ~ la confection des
carrZs et ce nOest pas suffisant tant la de-
mande est grande. Impossible de stocker, il
estime ~ quatre mois la durZe maximale de
conservation de ses p%otisseries. Chaque an-
nZe 6 000 bo’tes titrZes Le MZdiZval sortent
de la boulangerie Bancarel. O Je trouve bien
de se fédérer autour de I'image de I’AuvergneO,

Chez Pierre Robert,
derniere touche avant l'enfournage.

remarque Jean-Charles Bancarel tout en
pensant quOil y a trente ans que +a aurait dZ
otre fait.

Pierre Robert est le dZtenteur de IQappellation
OCarrZ de SalersO qui a la particularitZ dOstre
conditionnZe dans un papier dOaluminium.
Durant 18 ans, il a ZtZ salariZ chez Delsol
avant de reprendre "~ son compte la boulan-
gerie-p%otisserie de la rue Notre Dame qui
Ztait tenue par une meme famille depuis 1867.
Quatre gZnZrations sOy sont ainsi succZdZes.
Pierre Robert avoue que sans les carrZs il
nOaurait pas pris la suite. Avec une produc-
tion de 6 000 carrZs par jour soit, chaque
annZe, quelque 45 000 bo"tes de 20 carrZs, il
constate que cette pY%otisserie reprZsente 60 %
de son chiffre dOaffaires. Depuis treize ans,
sans opZration marketing particuliere, il a
dZveloppZ 10expZdition en dehors du dZpar-
tement. On retrouve sa production dans
quelques grandes surfaces et dans des Zpi-
ceries fines un peu partout en France.

La boulangerie-patisserie Robert emploie
quatre personnes. En ZtZ, les fenstres de la
biscuiterie  sont ouvertes sur la rue et les
carrZs sont proposZs " la dZgustation. Pierre
Robert explique que, si IOon est fier de son
produit, il nOy a aucune raison de le cacher.

E Trizac, le fonds de commerce de la bou-
langerie de RenZ Mialet avait ZtZ cZdZ
quand, en fZvrier 1991, Christian Raynal a
repris IQactivitZ de fabrication de croquants
et carrZs. Son prZdZcesseur lui a transmis
le savoir-faire et les deux recettes. Christian
Raynal sOest attachZ ~ dZvelopper I0activitZ.
Mren fais trois fois plus que le pére MialetO,
prZcise-t-il. Sa production, ~ peine plus
mZcanisZe que celle de ses confreres,
reprZsente aujourdOhui trois emplois. Elle est
diffusZe, pour pres dOun tiers, directement " la
boutique. Le reste est commercialisZ, en
Auvergne et en rZgion parisienne, dans des
Zpiceries fines et petits magasins ainsi que
dans quelques grandes surfaces et aupres des
restaurateurs. Chaque annZe, il transforme
ainsi 15 tonnes de farine en carrZs_et-cro-
quants tout en se gardant bien de-rZvZler
les proportions des autres ingrZdients.

Il prZcise cependant-que 50 kg de-farine
donnent_80 kg~-de croquants:“Les secrets
des—spZcialitZs —p%stissisres—des  volcans
dOAuvergne-sent dZcidZment biengardZs.
Pour les cornets de Murat, il faudra
encore attendre quelques mois avant
de conna’tre” les noms des
dZtenteurs de ce savoir-faire.
Rendez-vous cet ZtZE

Dans sa boutique,
Christian Raynal garant d'une tradition.
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Les 5 premiers
bénéficiaires
de la marque Parc

Brioches de tome :

Maryline Randanne,

Gaec des Violettes, Ferme Randanne,
63 Aurieres - Tél.04 73 65 67 55

Carrés :

Pierre Robert, boulangerie patisserie
“aux carrés de Salers”, Rue Notre Dame,
15 Salers. Tél. 04 71 40 75 38

Jean-Charles Bancarel,
boulangerie patisserie “le Mediéval”,
rue du Beffroi, 15 Salers.

Tél.04 71 40 71 04

Carrés et croquants :
Christian Raynal, Biscuiterie artisanale,
15 Trizac. Tél.04 71 78 60 55

Jean-Marc Valarcher,

boulangerie patisserie “au fin gourmet”,
6 rue du Capitaine Chevalier,

15 Riom-es-Montagnes.

Tél.04 71 78 02 52



urant la derniere semaine du

mois de mars, un groupe de onze

Ztudiants de 10fcole Le 75 de
Bruxelles a sillonnZ le plateau de la Pinatelle
et la Haute Santoire ~ la recherche des ar-
chives du futur. Ce voyage sOinscrit dans le
cadre dOun projet initiZ et portZ par la Ferme
de Trielle, un centre culturel et touristique
basZ sur les hauteurs de ThiZzac.
En fait, IDaventure remonte "~ quatre ans. E
IGoccasion dOune annZe expZrimentale, un
premier stage Ztait effectuZ en octobre 2002
sur le modele de la commande dOauteur.
Une dizaine dOZtudiants de cette Zcole dOart,
spZcialisZe sur I0image et la photographie
documentaire, sont venus sZjourner " Trielle
durant une semaine avec la mission de
rZpondre aux attentes dOun Ogroupe paysageO
qui leur avait dZfini des axes de travail.
Cette premisre  expZrience a ZtZ reconduite
les annZes suivantes avec, ~ chaque fois, de
nouvelles thZmatiques ~ apprZhender et
toutes sortes dOappareils photographiques.

Travail pédagogique
Parallslement ~ la dZmarche pZdagogique
des Ztudiants, deux auteurs de renom inter-
national sont venus sur place pour rZpondre,
eux aussi, ~ une commande Zmise par le ter-
ritoire. Le photographe belge Marc Detiffe
sOest ainsi-penchZ sur le massif cantalien-En
deux sZjours, il a figZ sur la pellicule IOhiver

Onze étudiants belges
ont été sélectionnés
pour venir, dans le
Cantal, dresser un état
des lieux du plateau
de la Pinatelle

et la Haute Santoire.
Une expérience

qui veut s’inscrire
dans le temps

et ouvrir le débat...

et107tZ, la transformation du paysage, tout en
contrastes. Plus rZcemment, cOZtait au tour
du Suisse Hugues de Wurstemberger (Agen-
ce Vu) de mettre, pendant dix jours,  son ta-
lent au service dOun reportage sur IQaide aux
personnes, dans ce coin du Cantal.

Portraits sensibles se succedent et, apres
avoir vu les clichZs rZalisZs par le photogra-
phe, des aides soignantes ont avouZ avoir,
dZsormais, un autre regard sur le travail
quOelles font.

Apres ce premier module mis en fuvre
autour de ThiZzac sur une pZriode de
trois ans, une seconde Ztape concerne
donc le plateau de la Pinatelle et la Haute
Santoire. Les communes de Chalinargues,
Chastel-sous-Murat, Chavagnac, Virargues,
Dienne et Lavigerie sont ainsi concernZes.

Sujets a réflexion

Fideles au concept de dZpart, les commandes
sOaffinent au fil de rZunions de terrain qui
impliquent des habitants. Des marqueurs
forts du territoire ont ZtZ identifiZs, constate
Anne-Marie Simon, coordinatrice du projet
au niveau de la Ferme de Trielle, en Zvo-
guant les pins sylvestres, les murets de pier-
res seches, les Zglises et les lichens. Des por-
traits dOhabitants, iZs ~ des espaces b%dtis ou
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DR Marc Detiffe

DR Marc Detiffe

naturels et ~ des objets du patrimoine, ont
Zgalement ZtZ commandZs. Quarante tirages
seront rZalisZs en vue de |Oexposition qui
ponctuera la  mission. ~Entre-temps, un
photographe professionnel sera venu rZaliser,

lui aussi, un reportage sur le territoire et
complZter ces archives du futur. Co  mme les
autres annZes, le stage sOest achevZ par une
phase de restitution ouverte " la population :
une porte ouverte aux commentaires qui
seront consignZs dans un carnet photogra-
phique recensant le travail accompli ; les
images, certes, mais aussi les rZactions
quQelles suscitent. Hors des sentiers battus,
ces clichZs proposent de susciter la rZflexion,
dOapporter une aide ~ la dZcision et dDappeler
les questionnements.

Quelle est IOidentitZ actuelle de nos territoires ?
Comment Zvoluent-ils ?

Quelles ressources nous permettent 1
de leur donner un avenir ?

Partenariat



Ne sortez pas des sentiers

battus  Lutilisation de raccourcis
fragilise les sols, dérange la faune et
dégrade la flore. Merci de ne pas vous
écarter des sentiers balisés et de privilégier
le chemin déja tracé. Certains sentiers
sont en cours de réhabilitation,

il est important de respecter la signalé-
tique en place pour votre sécurité.

Merci de laisser cet endroit

propre  Afin d’éviter la pollution de la
Chaine des Puys, merci de conserver vos
déchets et détritus jusqu'a la prochaine
poubelle. Seul le respect de tous permet-
tra de préserver ce site naturel sensible
et fragile ; nous comptons sur vous.

Ne roulez pas des mZcaniques
Motos, quads, 4X4... dégradent les sols
jeunes et sensibles a I'érosion de la

Priere de ne pas dZranger

La Chaine des Puys est une terre
d’estive, activité agricole nécessaire

a I'équilibre économique et paysager du
territoire. Quand le troupeau est déran-
gé, les risques d’accidents sont augmen-
tés et le travail du berger en difficulté.
A I'approche d’un troupeau, merci de le
contourner, de veiller a ne pas faire de
bruit et & garder vos chiens en laisse ou
ne pas les laisser divaguer. Merci égale-
ment de veiller a la bonne fermeture
des barrieres.

PropriZtZ privZe b entrZe li-

bre La Chaine des Puys appartient a
des propriétaires privés qui acceptent
d’ouvrir gratuitement leurs terrains et
de les partageravec vous.Votre com-
portement responsable et respec-

FRAGILE
PAR :

MATUEL

tueux aide a la préservation du site.

Chaine des Puys. Merci de respecter la

réglementation en vigueur.

Pres erver,

-Il.r: i &(\(«ﬁ'\

Le 16 mai dernier, lors dOune importante
rZunion, elle a ZtZ prZsentZe " IOensemble
des partenaires, financeurs et relais, en
prZsence de Jean-Michel BZrard, PrZfet
de la rZgion Auvergne et du Puy-de-D™me,
de RenZ Souchon, PrZsident du Conseil
rZgional dOAuvergne et de Serge

Godard, PrZsident de Clermont 1

CommunautZ.

Un vaste programme

d’aménagements

Ouvert au public vers la fin mai, le parking
du col des Goules a fait peau neuve : plus de
places de stationnement, plus de sZcuritZ et
dOinformation pour ce site tres frZquentZ.
DZj", les travaux ont commencZ sur les
sentiers du Puy du Pariou et du Puy de
D™me. Pour le premier, pendant le chantier,
les promeneurs sont invitZs ~ emprunter
exclusivement le chemin dOacces Nord.
Pour le second, le GR4 nord, qui permet le
passage entre le Puy de D™me et le Pariou,
sera fermZ. Un peu de patience, donc, pour
pouvoir de nouveau gravir nos volcans, en
toute sZcuritZ.

Echanges ville-campagne

Pour les éleves de I'école primaire Jean-de-la-
Fontaine de Clermont-Ferrand et leurs
homologues des écoles de Saint-Genes-
Champanelle et Orcines, la découverte

de la Chaine des Puys passe par la rencontre

et le dialogue. Premiere étape pour chaque
classe : 3 journées de découverte de leur
propre environnement et échange virtuel,
par bindbme ville/campagne, des impressions
et informations collectées.
La rencontre “réelle” interviendra
le 23 mai ; les classes de la Chaine des puys
se rendront a Clermont pour découvrir
les jardins municipaux et un marché
solidaire.\Voyage en sens inverse
pour les clermontois quelque temps
apres. Fondé sur I'échange culturel,
ce programme est mis en ceuvre

par le Parc et le CPIE  +
de Clermont-Doémes.

Sensibiliser, informer
DestinZe aux clermontois, aux habitants de
la Cha’ne des Puys et aux touristes, la
campagne de communication sOappuie sur
sept images qui abordent les themes
spZcifiques au site, de I0Zrosion des sentiers
"~ la prZsence de troupeaux, en passant
par le caractere privZ des lieuxE
DZclinZe en dZpliants, affiches, cartes
postales, site web, exposition ou encore Les & ) : - o
L 5 s es écoles qui souhaitent y participer
animations, cette campagne bZnZficie du en 2006-2007 sont invitées
financement de Clermont CommunautZ Y —
et du Conseil rZgional dDAuvergne. Marie-Noélle Basmaison ¢,
au 04 73 65 64 29.
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OPERATION GRANDE-CASCADE

La Grande Cascade du mont Dore est un des sites touristiques
les plus visités du territoire du Parc desVolcans.

Suite a la tempéte de 1999, les sentiers d’acces ont été fragilisés.
Afin d’améliorer la sécurité des promeneurs, le Parc a réalisé

des aménagements en 2002 pour un montant de 49 000 € :
élimination de souches, renforcement du sentier, revégétalisation
de zones érodées, installation de pontons de bois pour la traversée
du ruisseau. En 2005, la Communauté de Communes du Sancy

a procédé a la sécurisation de la paroi et au remplacement

de I'escalier métallique, pour un montant de 36 500 €,

dont une partie a été financée par le Parc desVolcans.
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