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L’énergie, autrement
Chaudefour :
15 ans de protection
et de gestion

Première fournée
pour les pâtisseries 

Inventaire du présent

Préserver, valoriser
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LE MOT DU
PRƒSIDENT

Vecteur de développement
et de valorisation des
atouts du territoire, 
le Parc des Volcans agit 
à la fois pour son patri-
moine naturel et culturel.

La marque Parc 
Outil d’animation créé
par les parcs naturels
régionaux, la marque
Parc est attribuée à des
produits, des services 
et des savoir-faire 
du territoire. En mars
dernier, le Parc des 
volcans a accueilli au
Claux, dans le Cantal, 
48 des chargés de mission
Marque venus de 
l’ensemble des Parcs
naturels régionaux 
français. Au même
moment, 4 nouveaux 
restaurants, bistrots 
ou auberges ont 
obtenu l’appellation
“Relais du Parc” 
et 5 boulangers-pâtissiers
bénéficient de la marque
pour leur production 
de pâtisseries 
traditionnelles.

Préserver, 
accueillir
Site naturel très 
fréquenté, la Chaîne 
des Puys constitue 

une richesse à préserver. 
La campagne triennale 
de valorisation menée par 
le Parc permet d’aménager
les sentiers les plus sensibles
ainsi que les aires de station-
nement les plus fréquentées.
Information et sensibilisation
du grand public accompa-
gnent ces actions au travers
d’affiches, de dépliants, 
de reportages, d’animations
sur les principaux sites... 
Un programme qui contribue
à améliorer l’accueil des 
visiteurs tout en invitant 
chacun au respect de notre
patrimoine.

Roger Gardes
Président du Parc
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Première fournée
de marquage
pour les pâtisseries

Territoire, dimension
humaine, environnement
préservé et valorisé 
constituent les valeurs 
que la marque Parc 
s’efforce de promouvoir.
Après l’Avèze, le miel,
la viande salers, les gîtes
Panda et les relais, c’est 
au tour des pâtisseries 
traditionnelles 
d’en bénéficier.

dossier

Première fournée

4 nouveaux relais



reportage

4Relais
nouveaux

attire rŽguli•rement des Žtrangers du nord de
lÕEurope depuis quÕun reportage de tŽlŽvision
leur a rŽvŽlŽ ses vertus curatives. Ò Archipel
Volcan est le fruit d’un fort attachement à ce
territoire de la Chaîne des PuysÓ, assure Marc
Mazataud en ajoutant quÕil conna”t chaque
buisson du puy de D™me et quÕil sait o• voir
les chamois. 
HŽbergeur, restaurateur et animateur, il est
adepte des sports de pleine nature (ski, delta-
plane, parapente, randonnŽe, VTTÉ) il peut
conseiller, voire accompagner, ses clients vers
dÕautres sensations que celles de sa cuisine.
Pour mener ˆ bien son projet, il a dž se for-
mer ˆ lÕart culinaire et dit essayer de faire des
choses simples mais bonnes. Il suffit de citer
son flan au bleu dÕAuvergne, sa tarte aux
noix, son fondant de chocolat, sa cr•me bržlŽe
ˆ la verveine du Velay, ses gŽsiers flambŽs au
marc dÕAuvergne, sa terrine de lapin ˆ la
fourme dÕAmbert pour sÕen faire une
idŽe. Ses traditionnels chou farci,
aligot, potŽe, truffadeÉ comptent
aussi leurs fid•les.

Marc Mazataud

Marie-José Andraud

Après une première année d’existence,
les Relais du Parc accueillent en leur sein 
4 nouveaux établissements et 4 nouvelles 
destinations à savourer.

Marie-Christine et Patrick Rigal 

Si la prime est toujours donnŽe aux 
produits locaux, la surprise peut aussi
•tre au rendez-vous des Relais du Parc.

CÕest, par exemple, le cas ˆ Marcenat. Bien
que native du Cantal, Marie-José Andraud
nÕyvit ˆ lÕannŽe que depuis 1993, date ˆ la-
quelle elle a repris l’Hôtel de La Poste. 
Auparavant, elle a vŽcu en Angleterre, aux
ƒtats-Unis et ˆ Chypre, notamment. Des 
expŽriences qui, ˆ la demande, ne manquent
pas de venir Žtonner des palais en mal 
dÕexotisme. Pour les plus curieux, elle a bien
dÕautres destinations ˆ leur proposer mais 
elle nÕa pas pour autant dŽlaissŽ les clas-
siques. Tripoux, aligot, pounti sont prŽparŽs
dans les r•gles de lÕart, avec le temps quÕil
faut. Mieux vaut rŽserverÉ
La potŽe se prŽpare la veille. Marie-JosŽ An-
draud conna”t aussi le pays et peut, ̂  lÕoccasion,
servir dÕoffice de tourisme bis.
Le musŽe de la foudre, le circuit des vaches
rouges, les cascades du Saillant et des Verrines
ou le monast•re orthodoxe figurent en bonne
place dans la liste quÕelle sugg•re aux gens
de passage.

Thiernois dÕorigine, formŽ au lycŽe h™telier
de Chamali•res, Olivier Pireyre a fait ses 
armes en Corse, en Savoie, en Normandie 
et dans le Midi durant quinze annŽes, avant
de venir , en juillet 2004, poser ses casseroles

Olivier 
Pireyre 

ˆ l’Auberge du Bougnat de Saint-Victor-la-
Rivi•re, dans un b‰timent communal flam-
bant neuf. Entre la citŽ mŽdiŽvale de Besse et
le ch‰teau de Murol, le secteur est riche de
nombreux sentiers de randonnŽe vers les-
quels Olivier Pireyre saura vous guider. Il ne
manquera pas, non plus, de vous indiquer le
lac dÕAydat, la vallŽe de Chaudefour, la visite
de lÕatelier du sabotier ou lÕadresse dÕun fa-
bricant de saint-nectaire. Pour lui, ˆ lÕinstar
de la marque Parc, il sÕagit de dŽfendre son
territoire. 
Un souci quÕil nourrit jusque dans sa cuisine
m•me si, ̂  lÕoccasion, lui aussi invite sa clien-
t•le ˆ quelques escapades gastronomiques.
Ses recettes sont souvent puisŽes aupr•s des
grands-m•res, ˆ lÕimage de Marcelle quÕil a
rencontrŽe ˆ Aurillac. Il a fallu deux ans pour
quÕelle finisse par lui avouer le secret des
marrons quÕelle ajoute ˆ son chou farci.

Le terroir, cÕest aussi ˆ la Ferme auberge de
La Chapelle-d’Alagnon quÕil se cultive. 
Marie-Christine et Patrick Rigal Žl•vent des
bovins salers et aubrac en agriculture biolo-
gique. AujourdÕhui, ils se fŽlicitent de pouvoir
servir le Parc tout au long du menu, depuis
lÕapŽritif Av•ze jusquÕaux cornets de Murat
en passant par la viande salers. 
Apr•s le repas, il est toujours possible de se
rendre au musŽe de lÕagriculture de Coltines,
ˆ la Maison de la Faune ˆ Murat ou dÕaller ta-
quiner lÕombre commun dans lÕAlagnon o•
ce poisson vit encore ˆ lÕŽtat sauvage.

Ë Saint-Gen•s-Champanelle, au pied du puy
de D™me, Marc Mazataud conseille les or gues
de Montrodeix ou la chapelle Saint-Aubin qui

La Potée,
34, rue Baraduc, 63 Châtel-Guyon
Tél. 04 73 86 06 60
L’Aurore,
Nadaillat, 63 St-Genès-Champanelle
Tél. 04 73 87 32 38
Au Montagnard,
Rue Georges-Sand,
63 Murol - Tél. 04 73 88 61 52
Buron du Chaussedier,
Col d’Aulac, 15 Le Vaulmier
Tél. 04 71 69 53 05 ou 06 72 46 66 50
Maison de La Ronade,
Place Tyssandier d’Escous, 15 Salers
Tél. 04 71 40 72 91
Le Relais des Volcans,
Récusset, 15 Saint-Paul-de-Salers
Tél. 04 71 40 73 33
Chez Laurette,
11, place Marchande
15 Murat - Tél. 04 71 20 01 31

Les 7 autres Relais

ph
ot

os
 F

.P
ig

ot
 

D
E

U
X



L’énergie,
autrement

Assurée par le Parc des 
Volcans et l’Office National
des Forêts, la gestion de la

réserve de Chaudefour implique
en premier lieu sa protection.
Depuis son classement, aucune
dégradation n’a atteint la vallée,
espèces et milieux naturels sont
parfaitement conservés. L’inter-
diction de véhicules à moteur, de
cueillette de plantes ou encore
des chiens en divagation a permis
d’offrir aux visiteurs un site pré-
servé et riche. De nombreux in-
ventaires et suivis scientifiques
d’espèces comme le papillon
Apollon ou le faucon pèlerin ont
permis de consolider les connais-
sances écologiques et de conforter
la valeur internationale de la vallée.
Milieu protégé mais ouvert au pu-
blic, la réserve accueille chaque
année 50 000 visiteurs qui sillonnent
des chemins entretenus et sélec-
tionnés.Porte d’entrée de la vallée,
la maison de la réserve propose
une exposition visitée depuis 1991
par 300 000 personnes.
Et pour marquer ces 15 années de
gestion, une conférence-débat
destinée aux élus locaux et parte-
naires institutionnels se tiendra le
31 mai prochain à la maison de la
réserve, en présence de Jean-Mi-
chel Bérard, Préfet de la région
Auvergne et du Puy-de-Dôme et
de Jean-Louis Amat, Sous-Préfet
d’Issoire.

Le 11 mai 1991,
la vallée de Chaudefour 
a été classée en “Réserve
Naturelle Nationale” 
par décret ministériel.
Bilan de 15 ans d’engagement
pour protéger un patrimoine
naturel d’exception.

Tandis que les ressources fossiles tendent
à s’épuiser, la consommation d’énergie
ne cesse d’augmenter. Dans le cadre 
de ses missions de développement 
durable du territoire, le Parc des Volcans
s’engage pour la promotion des énergies
renouvelables et la maîtrise de notre
consommation.

Chaudefour :
15 ans 
de protection 
et de gestion

Maison de la Réserve de
Chaudefour,
63790 Chambon-sur-Lac
Tél. 04 73 88 68 80.
En juillet et août, entrée libre tous les jours de
10 h 30 à 12 h 30 et de 14 h à 18 h.
Sorties-découverte thématiques
Animations pour groupes sur réservation.

et deux interlocuteurs phares du Parc, les en-
treprises touristiques et les agriculteurs. 
Parmi les actions proposŽes : des diagnostics
de b‰timents publics, dÕexploitations agricoles
ou de g”tes, des formations sur les matŽriaux
sains destinŽes aux artisans, des actions de
sensibilisation et de formation pour les agents
de dŽveloppement, des voyages 
dÕŽtudes sur des sites exemplaires
en mati•re dÕŽnergies renouvelables.

Camille Auzeloux,
chargée de mission énergies,
Parc des Volcans, 04 73 65 64 12

Pour les particuliers, contactez :
Espace Info-énergie 

de votre département :
Puy-de-Dôme

ADIL ➞ 04 73 14 50 90
Cantal

PACT ARIM ➞ 04 71 48 32 00

Capter le vent
Par essence renouvelable, lÕŽnergie Žolienne
fait lÕobjet dÕun engouement croissant. Sur la
base du schŽma rŽgional Žolien ŽditŽ par le
conseil rŽgional, le Parc m•ne actuellement
une Žtude concernant un territoire propice
aux vents : le CŽzallier cantalien. DŽjˆ, deux
projets dÕimplantation sont envisagŽs sur 
Allanche et SŽgur-les-Villas. 
Sur les 26 communes concernŽes, lÕobjectif
est de coordonner les projets dÕinstallation de
fermes Žoliennes et de concilier le potentiel
Žconomique avec la prŽservation des paysages
et de lÕenvironnement.

Consommer… 
avec raison
Si le bois Žnergie, le solaire thermique ou
photovolta•que, la gŽothermie peuvent 
pallier lÕŽpuisement des Žnergies fossiles,
sensibiliser chacun ˆ la ma”trise de sa
consommation est primordial. CÕest la mis-
sion engagŽe par le Parc en dŽcembre
2005, dans le cadre dÕun partenariat de 
3 ans avec lÕADEME (Agence de lÕenvi-
ronnement et de la ma”trise de lÕEnergie).
Pour y parvenir, trois grandes cibles sont
privilŽgiŽes : les collectivitŽs locales Ð
importants consommateurs dÕŽnergie Ð
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4,3 m2 de capteurs thermiques 
pour préchauffer l’eau chaude sanitaire

d’un ballon de 300 litres



Carrés, croquants,
brioches de tome 
et cornets de Murat
bénéficient désormais
de la marque Parc.
Cinq artisans 
boulangers, pâtissiers 
ou agriculteur 
sont les dépositaires 
de ces savoir-faire des
Volcans d’Auvergne.

dossier

les cornets de Murat. CÕest dans ce cadre que
Ghislaine Pradel, chargŽe de mission du Parc,
a ŽtŽ amenŽe ˆ travailler sur ce dossier. 
Des noyaux dÕagriculteurs ou dÕartisans 
dŽtenteurs de ces savoir-faire ont ŽtŽ 
constituŽs. Plusieurs rŽunions ont mobilisŽ
les compŽtences et les bonnes volontŽs
pour rŽdiger les cahiers des charges qui 
rŽgissent aujourdÕhui le marquage de ces
quatre p‰tisseries.
La charte des p‰tisseries traditionnelles du
Parc des Volcans a ŽtŽ agrŽŽe par la com-
mission nationale ÒMarqueÓ de la FŽdŽration
Nationale des Parcs Naturels RŽgionaux, 
le 29 juin 2005. Quatre artisans et une 
exploitation agricole viennent ainsi dÕ•tre
marquŽs. Avec eux, cÕest quatre spŽcialitŽs
gourmandes des volcans dÕAuvergne qui
vont gagner en notoriŽtŽ.
Si ˆ la base toutes ces recettes se sont trans-
mises de m•res en filles, seule la fabrica-
tion de la brioche de tome sÕest maintenue
dans le cercle familial et en rapport direct
avec la production laiti•re et fromag•re
dont elle dŽcoule directement. 
Ë Auri•res, la tradition perdure dans la 
famille Randanne. Christiane et Maryline
Ðsa belle-fille Ð offrent une autre destination
ˆ la tome fra”che. CÕest lÕinstauration des
quotas laitiers, dans les annŽes 80, qui a
poussŽ lÕexploitation ˆ se lancer dans la 
fabrication de saint-nectaire fermier. 
Ë lÕoccasion, la tome fra”che est ŽmiettŽe
avant de venir se m•ler ˆ la farine, aux
Ïufs, au sucre, au sel et ˆ la levure. Quand
la p‰te est pr•te, il ne reste plus quÕˆ laQ
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Première fournée Si les produits marquŽs expriment,
avant tout, une volontŽ de soutenir
lÕŽconomie locale. CÕest ce quÕa bien

compris le boulanger-p‰tissier qui, en 2002,
a sollicitŽ le Parc en lÕinvitant ˆ se pencher
sur le sort des carrŽs. Face au constat dÕune
baisse du chiffre dÕaffaires de ses tournŽes,
lÕartisan en appelait au marquage pour va-
loriser un autre volet de son activitŽ.
Au niveau du Parc, cet appel a ŽtŽ entendu.
Durant six mois, une stagiaire ingŽnieur
sÕest attachŽe ˆ Žtablir un Žtat des lieux 
des spŽcialitŽs p‰tissi•res du territoire et la
rŽflexion sÕest Žtendue au-delˆ des carrŽsÉ
Cet inventaire a laissŽ appara”tre des produits
secs et des produits frais. Pour des raisons
de tranquillitŽ sanitaire, cÕest sur les pre-
miers que le Parc a dŽcidŽ de sÕinvestir dans
la perspective dÕy apposer sa marque.

De mères en filles
Les efforts se sont donc concentrŽs sur les
carrŽs, les croquants, la brioche de tome et

disposer dans un moule rectangulaire ou en
forme de couronne, enfourner ˆ 160¡ et
attendre une quarantaine de minutes. 
La brioche de tome constitue un patrimoine
propre aux fermes de la montagne auver-
gnate. Ce g‰teau Žtait celui des rŽunions de
familles.

Une affaire de proportions
Les secrets de fabrication des trois autres
prŽparations ont quittŽ la sph•re fŽminine en
entrant dans les boulangeries-p‰tisseries.Maryline Randanne offre 

une autre destination à la tome.

pâtis
de marquage pour 

La marque Parc 
se forme en Auvergne

Du 27 au 30 mars, le Parc naturel régional
des volcans d’Auvergne a accueilli les 

6e Journées nationales de la marque Parc.
En provenance de toute la France,

y compris d’Outre-mer, les 45 participants
ont eu l’occasion de confronter leurs expé-
riences et de se pencher sur la question de

l’audit, garant des trois valeurs des Parcs
(lien au territoire, protection et valo-

risation de l'environnement,
dimension humaine). Un des exercices

pratiques a, d’ailleurs, été réalisé 
à la biscuiterie de Trizac.



Cuisinier de formation, Jean-Marc Valarcher
a repris une boulangerie ˆ Riom-•s-Monta-
gnes, en 1981. Outre les plats cuisinŽs, il y a
apportŽ les recettes de carrŽs et de croquants
que sa grand-m•re de la Carri•re de SŽgur-
les-Villas lui avait transmises. Il en produit
ainsi une dizaine de kilos par semaine en hi-
ver et double sa production durant lÕŽtŽ. Ces 
p‰tisseries constituent pour son commerce
un produit dÕappel et la marque ÒParcÓ un
ÒplusÓ pour se diffŽrencier de ses confr•res.
Il se fait une fiertŽ dÕutiliser du beurre en
motte Ð quÕil ne plaint pas Ð tout en prŽcisant
que plus il y en a plus la p‰te se rŽv•le 
difficile ˆ travailler. Farine, Ïufs, sucre et un
peu de sel compl•tent la liste des ingrŽdients.
Dans sa recette, il ajoute Žgalement un peu
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de lait mais la quantitŽ dŽpend du climat
extŽrieur. On nÕen saura pas plus. 
Les secrets sont bien gardŽs notamment
pour le carrŽ dont aucune recette nÕaurait
ŽtŽ Žcrite.

De patrons en mitrons
Ò210¡, un peu moins que pour le painÓ, 
prŽcise-t-on ˆ la boulangerie Bancarel de
Salers en ajoutant que la cuisson du carrŽ
prend vingt minutes. Pierre Cheymol, le p‰-
tissier, dŽtient cette recette de Jean-Claude
Prat qui, en 2001, a cŽdŽ son fonds ˆ Jean-
Charles Bancarel, son gendre. Durant lÕŽtŽ
et depuis 1983, le p‰tissier emploie ses huit
heures de travail matinal ˆ la confection des
carrŽs et ce nÕest pas suffisant tant la de-
mande est grande. Impossible de stocker, il
estime ˆ quatre mois la durŽe maximale de
conservation de ses p‰tisseries. Chaque an-
nŽe 6 000 bo”tes titrŽes Le MŽdiŽval sortent
de la boulangerie Bancarel. Ò Je trouve bien
de se fédérer autour de l’image de l’AuvergneÓ,

Les 5 premiers 
bénéficiaires 

de la marque Parc
Brioches de tome :

Maryline Randanne,
Gaec des Violettes, Ferme Randanne,

63 Aurières - Tél. 04 73 65 67 55

Carrés :
Pierre Robert, boulangerie pâtisserie 

“aux carrés de Salers”, Rue Notre Dame,
15 Salers.Tél. 04 71 40 75 38

Jean-Charles Bancarel,
boulangerie pâtisserie “le Mediéval”,

rue du Beffroi, 15 Salers.
Tél. 04 71 40 71 04

Carrés et croquants :
Christian Raynal, Biscuiterie artisanale,

15 Trizac. Tél. 04 71 78 60 55

Jean-Marc Valarcher,
boulangerie pâtisserie “au fin gourmet”,

6 rue du Capitaine Chevalier,
15 Riom-ès-Montagnes.

Tél. 04 71 78 02 52

remarque Jean-Charles Bancarel tout en
pensant quÕil y a trente ans que •a aurait dž
•tre fait. 

Pierre Robert est le dŽtenteur de lÕappellation
ÒCarrŽ de SalersÓ qui a la particularitŽ dÕ•tre
conditionnŽe dans un papier dÕaluminium.
Durant 18 ans, il a ŽtŽ salariŽ chez Delsol
avant de reprendre ˆ son compte la boulan-
gerie-p‰tisserie de la rue Notre Dame qui
Žtait tenue par une m•me famille depuis 1867.
Quatre gŽnŽrations sÕy sont ainsi succŽdŽes.
Pierre Robert avoue que sans les carrŽs il
nÕaurait pas pris la suite. Avec une produc-
tion de 6 000 carrŽs par jour soit, chaque
annŽe, quelque 45 000 bo”tes de 20 carrŽs, il
constate que cette p‰tisserie reprŽsente 60 %
de son chiffre dÕaffaires. Depuis treize ans,
sans opŽration marketing particuli•re, il a
dŽveloppŽ lÕexpŽdition en dehors du dŽpar-
tement. On retrouve sa production dans
quelques grandes surfaces et dans des Žpi-
ceries fines un peu partout en France.
La boulangerie-pâtisserie Robert emploie
quatre personnes. En ŽtŽ, les fen•tres de la
biscuiterie sont ouvertes sur la rue et les
carrŽs sont proposŽs ˆ la dŽgustation. Pierre
Robert explique que, si lÕon est fier de son
produit, il nÕy a aucune raison de le cacher.

Ë Trizac, le fonds de commerce de la bou-
langerie de RenŽ Mialet avait ŽtŽ cŽdŽ
quand, en fŽvrier 1991, Christian Raynal a
repris lÕactivitŽ de fabrication de croquants
et carrŽs. Son prŽdŽcesseur lui a transmis 
le savoir-faire et les deux recettes. Christian
Raynal sÕest attachŽ ˆ dŽvelopper lÕactivitŽ.
ÒJ’en fais trois fois plus que le père MialetÓ,
prŽcise-t-il. Sa production, ˆ peine plus 
mŽcanisŽe que celle de ses confr•res, 
reprŽsente aujourdÕhui trois emplois. Elle est
diffusŽe, pour pr•s dÕun tiers, directement ˆ la
boutique. Le reste est commercialisŽ, en
Auvergne et en rŽgion parisienne, dans des
Žpiceries fines et petits magasins ainsi que
dans quelques grandes surfaces et aupr•s des
restaurateurs. Chaque annŽe, il transforme
ainsi 15 tonnes de farine en carrŽs et cro-
quants tout en se gardant bien de rŽvŽler
les proportions des autres ingrŽdients. 
Il prŽcise cependant que 50 kg de farine
donnent 80 kg de croquants. Les secrets 
des spŽcialitŽs p‰tissi•res des volcans 

dÕAuvergne sont dŽcidŽment bien gardŽs.
Pour les cornets de Murat, il faudra 
encore attendre quelques mois avant 
de conna”tre les noms des 
dŽtenteurs de ce savoir-faire.
Rendez-vous cet ŽtŽÉ

Pour Jean-Marc Valarcher, 
le beurre ne facilite pas l’étalement. 

Chez Pierre Robert, 
dernière touche avant l'enfournage. 

Dans sa boutique, 
Christian Raynal garant d'une tradition. 

sseries
Avec Pierre Cheymol,

chaque carré est une pièce unique.
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Onze étudiants belges
ont été sélectionnés 
pour venir, dans le
Cantal, dresser un état 
des lieux du plateau 
de la Pinatelle 
et la Haute Santoire.
Une expérience 
qui veut s’inscrire 
dans le temps 
et ouvrir le débat…

naturels et ˆ des objets du patrimoine, ont
Žgalement ŽtŽ commandŽs. Quarante tirages
seront rŽalisŽs en vue de lÕexposition qui
ponctuera la mission. Entre-temps, un
photographe professionnel sera venu rŽaliser,
lui aussi, un reportage sur le territoire et
complŽter ces archives du futur. Co mme les
autres annŽes, le stage sÕest achevŽ par une
phase de restitution ouverte ˆ la population :
une porte ouverte aux commentaires qui 
seront consignŽs dans un carnet photogra-
phique recensant le travail accompli ; les
images, certes, mais aussi les rŽactions
quÕelles suscitent. Hors des sentiers battus,
ces clichŽs proposent de susciter la rŽflexion,
dÕapporter une aide ˆ la dŽcision et dÕappeler
les questionnements.
Quelle est lÕidentitŽ actuelle de nos territoires ? 
Comment Žvoluent-ils ?
Quelles ressources nous permettent
de leur donner un avenir ?

et lÕŽtŽ, la transformation du paysage, tout en
contrastes. Plus rŽcemment, cÕŽtait au tour
du Suisse Hugues de Wurstemberger (Agen-
ce Vu) de mettre, pendant dix jours, son ta-
lent au service dÕun reportage sur lÕaide aux
personnes, dans ce coin du Cantal.
Portraits sensibles se succ•dent et, apr•s
avoir vu les clichŽs rŽalisŽs par le photogra-
phe, des aides soignantes ont avouŽ avoir,
dŽsormais, un autre regard sur le travail
quÕelles font.
Apr•s ce premier module mis en Ïuvre 
autour de ThiŽzac sur une pŽriode de 
trois ans, une seconde Žtape concerne 
donc le plateau de la Pinatelle et la Haute 
Santoire. Les communes de Chalinargues,
Chastel-sous-Murat, Chavagnac, Virargues,
Dienne et Lavigerie sont ainsi concernŽes.

Sujets à réflexion
Fid•les au concept de dŽpart, les commandes
sÕaffinent au fil de rŽunions de terrain qui
impliquent des habitants. Des marqueurs
forts du territoire ont ŽtŽ identifiŽs, constate
Anne-Marie Simon, coordinatrice du projet
au niveau de la Ferme de Trielle, en Žvo-
quant les pins sylvestres, les murets de pier-
res s•ches, les Žglises et les lichens. Des por-
traits dÕhabitants, liŽs ˆ des espaces b‰tis ou

Inventaire
du présent

D urant la derni•re semaine du
mois de mars, un groupe de onze
Žtudiants de lÕƒcole Le 75 de

Bruxelles a sillonnŽ le plateau de la Pinatelle
et la Haute Santoire ˆ la recherche des ar-
chives du futur. Ce voyage sÕinscrit dans le
cadre dÕun projet initiŽ et portŽ par la Ferme
de Trielle, un centre culturel et touristique
basŽ sur les hauteurs de ThiŽzac.
En fait, lÕaventure remonte ˆ quatre ans. Ë
lÕoccasion dÕune annŽe expŽrimentale, un
premier stage Žtait effectuŽ en octobre 2002
sur le mod•le de la commande dÕauteur. 
Une dizaine dÕŽtudiants de cette Žcole dÕart,
spŽcialisŽe sur lÕimage et la photographie
documentaire, sont venus sŽjourner ˆ Trielle
durant une semaine avec la mission de 
rŽpondre aux attentes dÕun Ògroupe paysageÓ
qui leur avait dŽfini des axes de travail. 
Cette premi•re expŽrience a ŽtŽ reconduite
les annŽes suivantes avec, ˆ chaque fois, de
nouvelles thŽmatiques ˆ apprŽhender et 
toutes sortes dÕappareils photographiques.

Travail pédagogique
Parall•lement ˆ la dŽmarche pŽdagogique
des Žtudiants, deux auteurs de renom inter-
national sont venus sur place pour rŽpondre,
eux aussi, ˆ une commande Žmise par le ter-
ritoire. Le photographe belge Marc Detiffe
sÕest ainsi penchŽ sur le massif cantalien. En
deux sŽjours, il a figŽ sur la pellicule lÕhiver

Partenariat
“Inventaire du présent - archives du futur” fait l’objet de tout un partenariat.

Ce projet photographique implique le Parc naturel régional des Volcans d’Auvergne 
dans le cadre du programme Leader+ (67 800 € sur 2 ans),

l’école de l’image Le 75 de Bruxelles (39 000 € sur 3 ans), le Conseil général du Cantal (33 300 € sur 3 ans),
le Conseil régional d’Auvergne (26 600 € sur 2 ans) et l’association de Trielle (23 000 € sur 3 ans).
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Un vaste programme 
d’aménagements 
Ouvert au public vers la fin mai, le parking
du col des Goules a fait peau neuve : plus de
places de stationnement, plus de sŽcuritŽ et
dÕinformation pour ce site tr•s frŽquentŽ.
DŽjˆ, les travaux ont commencŽ sur les 
sentiers du Puy du Pariou et du Puy de 
D™me. Pour le premier, pendant le chantier,
les promeneurs sont invitŽs ˆ emprunter
exclusivement le chemin dÕacc•s Nord.
Pour le second, le GR4 nord, qui permet le
passage entre le Puy de D™me et le Pariou,
sera fermŽ. Un peu de patience, donc, pour
pouvoir de nouveau gravir nos volcans, en
toute sŽcuritŽ.

Sensibiliser, informer
DestinŽe aux clermontois, aux habitants de
la Cha”ne des Puys et aux touristes, la 
campagne de communication sÕappuie sur
sept images qui abordent les th•mes 
spŽcifiques au site, de lÕŽrosion des sentiers
ˆ la prŽsence de troupeaux, en passant 
par le caract•re privŽ des lieuxÉ
DŽclinŽe en dŽpliants, affiches, cartes 
postales, site web, exposition ou encore 
animations, cette campagne bŽnŽficie du 
financement de Clermont CommunautŽ 
et du Conseil rŽgional dÕAuvergne. 

Le 16 mai dernier, lors dÕune importante 
rŽunion, elle a ŽtŽ prŽsentŽe ˆ lÕensemble
des partenaires, financeurs et relais, en 
prŽsence de Jean-Michel BŽrard, PrŽfet 
de la rŽgion Auvergne et du Puy-de-D™me,
de RenŽ Souchon, PrŽsident du Conseil
rŽgional dÕAuvergne et de Serge
Godard, PrŽsident de Clermont
CommunautŽ.

Ne sortez pas des sentiers
battus L’utilisation de raccourcis 
fragilise les sols, dérange la faune et 
dégrade la flore. Merci de ne pas vous
écarter des sentiers balisés et de privilégier
le chemin déjà tracé. Certains sentiers
sont en cours de réhabilitation,
il est important de respecter la signalé-
tique en place pour votre sécurité.

Merci de laisser cet endroit
propre Afin d’éviter la pollution de la
Chaîne des Puys, merci de conserver vos
déchets et détritus jusqu’à la prochaine
poubelle. Seul le respect de tous permet-
tra de préserver ce site naturel sensible
et fragile ; nous comptons sur vous.
Ne roulez pas des mŽcaniques
Motos, quads, 4X4… dégradent les sols
jeunes et sensibles à l’érosion de la 
Chaîne des Puys. Merci de respecter la
réglementation en vigueur.

Pri•re de ne pas dŽranger
La Chaîne des Puys est une terre 
d’estive, activité agricole nécessaire 
à l’équilibre économique et paysager du
territoire. Quand le troupeau est déran-
gé, les risques d’accidents sont augmen-
tés et le travail du berger en difficulté.
A l’approche d’un troupeau, merci de le
contourner, de veiller à ne pas faire de
bruit et à garder vos chiens en laisse ou
ne pas les laisser divaguer. Merci égale-
ment de veiller à la bonne fermeture
des barrières.
PropriŽtŽ privŽe Ð entrŽe li-
bre La Chaîne des Puys appartient à
des propriétaires privés qui acceptent
d’ouvrir gratuitement leurs terrains et
de les partageravec vous.Votre com-
portement responsable et respec-
tueux aide à la préservation du site.

Etape importante pour le programme 
de valorisation de la Chaîne des Puys
orchestré par le Parc : l’ouverture au
public du parking des Goules, les travaux
sur les chemins d’accès au Pariou 
et au Puy-de-Dôme et le lancement 
de la campagne de sensibilisation.

Préserver,
valoriser 

Echanges ville-campagne
Pour les élèves de l’école primaire Jean-de-la-

Fontaine de Clermont-Ferrand et leurs 
homologues des écoles de Saint-Genès-
Champanelle et Orcines, la découverte 

de la Chaîne des Puys passe par la rencontre
et le dialogue. Première étape pour chaque

classe : 3 journées de découverte de leur 
propre environnement et échange virtuel,

par binôme ville/campagne, des impressions 
et informations collectées.

La rencontre “réelle” interviendra 
le 23 mai ; les classes de la Chaîne des puys 

se rendront à Clermont pour découvrir 
les jardins municipaux et un marché 

solidaire.Voyage en sens inverse
pour les clermontois quelque temps 
après. Fondé sur l’échange culturel,

ce programme est mis en œuvre 
par le Parc et le CPIE 
de Clermont-Dômes.

Les écoles qui souhaitent y participer
en 2006-2007 sont invitées 

à contacter 
Marie-Noëlle Basmaison 

au 04 73 65 64 29.



L’HABITAT RURAL EXPLIQUÉ AUX ENFANTS
Consacré à l’histoire de l’habitat rural sur le territoire du Parc, ce 4e numéro du magazine
“Nature et enfants” s’adresse aux plus jeunes, dès l’âge de 9 ans. Guidés par Emile, Maxime,
Zoé et Léo, 4 jeunes habitants du territoire, ils découvrent comment l’activité humaine,
autrefois agricole, a fait évoluer l’architecture, de la ferme-bloc du XVe siècle à la maison
contemporaine. En vente au prix de 5 €.

OPÉRATION GRANDE-CASCADE
La Grande Cascade du mont Dore est un des sites touristiques
les plus visités du territoire du Parc des Volcans.
Suite à la tempête de 1999, les sentiers d’accès ont été fragilisés.
Afin d’améliorer la sécurité des promeneurs, le Parc a réalisé 
des aménagements en 2002 pour un montant de 49 000 € :
élimination de souches, renforcement du sentier, revégétalisation
de zones érodées, installation de pontons de bois pour la traversée
du ruisseau. En 2005, la Communauté de Communes du Sancy 
a procédé à la sécurisation de la paroi et au remplacement 
de l’escalier métallique, pour un montant de 36 500 €,
dont une partie a été financée par le Parc des Volcans.
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