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www.officedetourismepaysdemurat.com
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Tradition Salers, tout un fromage ! 
Assistez à la traite en montagne d’un troupeau de vaches
Salers au buron d’Algour et découvrez les secrets de fa-
brication du fromage AOP Tradition Salers avec l’association
Tradition Salers et le Parc des Volcans d’Auvergne :

Les 20 juillet et 3 août de 14h à 17h30, rendez-vous
au col de Néronne (Saint-Paul-de-Salers)

Tout public/sur réservation : 04 71 20 09 47
Les poussettes ne sont pas admises

Randonnée sur la route des burons
L’association pour la sauvegarde des burons du Cantal et le
Parc des Volcans d’Auvergne vous proposent de découvrir
l’architecture, l’histoire de ces bâtiments traditionnels
d’altitude, d’hier et d’aujourd’hui.

Le 27 août, de 10h à 17h30, rendez-vous au col de
Néronne (Saint-Paul-de-Salers).

Tout public/enfants à partir de 10 ans/sur réservation :
04 71 20 09 47

Prévoir pique-nique
G

G

RANDONNÉES

Atelier-conférence gourmand

Animé par Slow Food Auvergne (Volcani’ac), pour découvrir l’AOP Salers
Tradition et d’autres fromages ainsi que le mouvement Slow Food.

Dégustation, discussion, mini-débat pimenteront cette soirée

le 30 septembre à partir de 18h30 

Tout public

Le lait autour du monde 

En première partie, Martine et Arnaud, spécialistes du monde agricole
présenteront leur tour du monde du lait à vélo, au cours duquel ils sont
allés à la rencontre des acteurs de la filière laitière des pays qu’ils ont
traversé. Ils nous inviteront à débattre des nouveaux défis auxquels est
confrontée cette filière.

En septembre aux lycées agricoles de Rochefort-Montagne (63) 
et Saint-Flour (15)  

Renseignement/réservation : 04 73 65 64 26 
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SPECTACLE

Découverte et cuisine des plantes sauvages
Balade découverte et cueillette de plantes sauvages, avec
des animateurs nature, pour réaliser ensuite des recettes
à déguster.

Le 11 juin, de 14h à 17h30. 
Tout public/sur réservation. 
Tarif : adulte/ 5 €/enfants à partir de 6 ans 1,5 €

Les 18 et 19 juin et les 2 et 3 juillet, stage sur 
le week-end : le samedi de 8h à 20h et le dimanche

de 9h à 12h 30. Tout public/sur réservation. 
Tarif : 65 € les 2 jours/ 45 € la journée du samedi. 
Tarif préférentiel pour les familles. Possibilité de dormir
sur place le samedi au gîte d’étape de Chalinargues.

Atelier mignardises aux fromages
AOP d’auvergne
L’AFA vous propose de découvrir les cinq Appellations
d’Origine Protégée fromagères d’Auvergne en préparant
des amuse-bouches sucrés, salés.

Tous les vendredis du 8 juillet 
jusqu’au 26 août

Les mercredis 6, 13 et 27 juillet, 3, 10 et 24 août 

Tout public de 14h à 17h30 

Atelier fabrication de fromages
Mettez la main à la pâte pour réaliser un fromage avec les pro-
ducteurs fermiers de la route des fromages AOP d’Auvergne.

Les 11 et 25 juillet et les 1er et 8 août

Les 8 juillet et 19 août
Tout public/ de 14h30 à 17h /sur réservation 

Promenade culinaire autour des produits
du Cantal
Cuisinez et dégustez avec Jérôme et Isabelle Cazanave un
repas confectionné avec les produits phares cantaliens
(viande de Salers, fromage du Cantal et Cornets de Murat)
dans leur restaurant gastronomique le Jarrousset (inscrit
aux Gault & Millau, Guide Champerard, Guide Michelin,
Toque d'Auvergne).

Le 17 septembre, de 16h à 19h rendez-vous
au restaurant le Jarrousset (RN 122 Murat)

Réservation obligatoire : 04 71 20 10 69 

Tarif : adultes 30 €, avec possibilité d’un forfait apéritif,
vin et café à 10 €
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ATELIERS

A la découverte des prairies fleuries 
de leur biodiversité, du lien entre plantes et goût des
fromages. Randonnez avec les animateurs du Parc et des
Réserves Naturelles. Dégustation de fromages offerte
par l’AFA.

Les 18 et 25 juin et les 3 et 10 septembre
de 14h à 17h

Les 6 et 13 juillet, le 17 août 
et le 11 septembre de 14h à 17h

Le 12 juillet à 14h rendez-vous place de l’église à la
Godivelle (63)

A l’heure du goûter, Hélène vous accueillera au café
“L’Ecir et l’Angélique” à Brion (Compains) pour déguster
thés et infusions aux plantes sauvages ainsi que sa tarte
à la tomme de fromage fraiche et de crème d’Angélique. 

Le 19 juillet à 14h rendez-vous à la Maison de la 
Réserve Naturelle de Chaudefour (Chambon-sur-
Lac 63)

Sur réservation : 04 73 88 68 80

Les jeudis de 10h à 12h du 7 juillet au 25 août, à la
Maison de la Réserve des Sagnes de la Godivelle
(Godivelle 63)

Sur réservation : 04 73 71 78 12 

Tarif/adulte 4 €/enfants à partir de 6 ans 1 € 

Rando Lève-Tôt 
De 8h30 à 12h30, profitez du réveil des paysages 
montagnards, des troupeaux en estive, avec les gardes-
nature du Parc des Volcans d’Auvergne. Vous découvrirez
également leur action dans la restauration et l’aména-
gement des sentiers et des zones dégradées. 

Dégustation fromagère offerte par l’AFA.

Le 3 juillet au col de Ceyssat
au pied du Puy de Dôme (Ceyssat 63)

Le 9 août au col de La Croix Morand
(Chambon-sur-Lac 63)

Sur réservation : 04 73 65 64 26 
enfants à partir de 8 ans

Le 26 juillet au buron d’Eylac
au pied du Puy Mary (Le Claux-15)

Le 11 août au col de Prat de Bouc
au pied du Plomb du Cantal (Albepierre-15).

Sur réservation : 04 71 20 09 47 
enfants à partir de 10 ans

Un Itinéraire de repli avec une visite de ferme est prévu
en cas de météo défavorable.
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RANDONNÉES

La Montagne se lève
André Ricros, musicien-conteur, nous entraine dans un
monde où l’imaginaire n’a aucune barrière, celui de la
montagne, de ses hommes et vaches rouges. 
Dégustation fromagère offerte par l’AFA à l’issu du spectacle.

Le 31 mai Le 26 août

Tout public/sur réservation/de 20h30 à 22h30 G

“Des prairies d'Auvergne à leurs fromages 
d’Appellation d’Origine Protégée”

proposée par l’Association des Fromages AOP d’Auvergne (AFA) 
et le Parc des Volcans d’Auvergne :

Tout public de 9h30 à 12h30 et de 13h30 à 18h, tous les jours

“Des Racines et des Fleurs”
Une exposition ludique et sensorielle sur le thème des fleurs

et de leurs utilisations, réalisée par le Collectif Régional d’Education
à l’Environnement d’Auvergne.`

Tout public de septembre à juin, ouvert tous les
jours sauf le samedi, de 9h30 à 12h30 et de 14h
à 18h. En juillet et août, tous les jours de 10h à 19h
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EXPOSITIONS

“De la prairie 
aux fromages” 

c’est le thème de la nouvelle
programmation culturelle du Parc 

des Volcans d’Auvergne en écho
au concours agricole des “prairies fleuries”, 

également organisé par le Syndicat mixte 
du Parc. Pour tout connaître des plantes

qui donnent du goût au lait et aux fromages, 
des productions AOP fromagères, du lien entre 

l’alimentation des vaches et la santé des humains,
de l’histoire des burons : venez en famille, regarder, sentir, 
goûter ou fabriquer en participant aux animations, visites, 

spectacles, conférences et expositions du programme des Explosives.

Du 31 mai au 30 septembre 2011
“De la prairie aux fromages”
RENSEIGNEMENTS - INSCRIPTIONS
La programmation se déroulera essentiellement en trois lieux, identifiés par les pictogrammes ci-dessous
qui permettront de localiser les animations proposées, de se renseigner et de s’inscrire.

INFOS PRATIQUES

Gratuit    Chiens interdits
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André Ricros
©C. Guy
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Maison du Parc des Volcans d’Auvergne
(Aydat-63) 04 73 65 64 26

Maison de la Pinatelle
(Chalinargues-15) 04 71 20 03 52

Maison du tourisme du Pays de Murat et du Parc des Volcans d’Auvergne 
(Murat-15) 04 71 20 09 47
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Atelier mignardises ©AFA

DÉGUSTATION

Jérôme et Isabelle Cazanave - ©L. OlivierLes 5 fromages AOP d’Auvergne ©Soissons

Des produits et des savoir-faire
Savourez les produits marqués “Parc naturel 
régional des Volcans d’Auvergne” (viande de vache

Salers séchée, pâtisseries Cornet de Murat, Croquant et
Carré), les fromages fermiers de la Grange de la Haute 

Vallée (Cantal, Salers, Bleu d’Auvergne AOP), vitrine des
saveurs et savoir-faire du territoire du Parc.

Le 1er septembre à partir de 11h G

MT
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SPECTACLE
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le week-end : le samedi de 8h à 20h et le dimanche

de 9h à 12h 30. Tout public/sur réservation. 
Tarif : 65 € les 2 jours/ 45 € la journée du samedi. 
Tarif préférentiel pour les familles. Possibilité de dormir
sur place le samedi au gîte d’étape de Chalinargues.
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Promenade culinaire autour des produits
du Cantal
Cuisinez et dégustez avec Jérôme et Isabelle Cazanave un
repas confectionné avec les produits phares cantaliens
(viande de Salers, fromage du Cantal et Cornets de Murat)
dans leur restaurant gastronomique le Jarrousset (inscrit
aux Gault & Millau, Guide Champerard, Guide Michelin,
Toque d'Auvergne).

Le 17 septembre, de 16h à 19h rendez-vous
au restaurant le Jarrousset (RN 122 Murat)

Réservation obligatoire : 04 71 20 10 69 

Tarif : adultes 30 €, avec possibilité d’un forfait apéritif,
vin et café à 10 €
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A la découverte des prairies fleuries 
de leur biodiversité, du lien entre plantes et goût des
fromages. Randonnez avec les animateurs du Parc et des
Réserves Naturelles. Dégustation de fromages offerte
par l’AFA.

Les 18 et 25 juin et les 3 et 10 septembre
de 14h à 17h

Les 6 et 13 juillet, le 17 août 
et le 11 septembre de 14h à 17h

Le 12 juillet à 14h rendez-vous place de l’église à la
Godivelle (63)

A l’heure du goûter, Hélène vous accueillera au café
“L’Ecir et l’Angélique” à Brion (Compains) pour déguster
thés et infusions aux plantes sauvages ainsi que sa tarte
à la tomme de fromage fraiche et de crème d’Angélique. 

Le 19 juillet à 14h rendez-vous à la Maison de la 
Réserve Naturelle de Chaudefour (Chambon-sur-
Lac 63)

Sur réservation : 04 73 88 68 80

Les jeudis de 10h à 12h du 7 juillet au 25 août, à la
Maison de la Réserve des Sagnes de la Godivelle
(Godivelle 63)
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Tarif/adulte 4 €/enfants à partir de 6 ans 1 € 

Rando Lève-Tôt 
De 8h30 à 12h30, profitez du réveil des paysages 
montagnards, des troupeaux en estive, avec les gardes-
nature du Parc des Volcans d’Auvergne. Vous découvrirez
également leur action dans la restauration et l’aména-
gement des sentiers et des zones dégradées. 

Dégustation fromagère offerte par l’AFA.

Le 3 juillet au col de Ceyssat
au pied du Puy de Dôme (Ceyssat 63)

Le 9 août au col de La Croix Morand
(Chambon-sur-Lac 63)

Sur réservation : 04 73 65 64 26 
enfants à partir de 8 ans

Le 26 juillet au buron d’Eylac
au pied du Puy Mary (Le Claux-15)

Le 11 août au col de Prat de Bouc
au pied du Plomb du Cantal (Albepierre-15).

Sur réservation : 04 71 20 09 47 
enfants à partir de 10 ans

Un Itinéraire de repli avec une visite de ferme est prévu
en cas de météo défavorable.
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La Montagne se lève
André Ricros, musicien-conteur, nous entraine dans un
monde où l’imaginaire n’a aucune barrière, celui de la
montagne, de ses hommes et vaches rouges. 
Dégustation fromagère offerte par l’AFA à l’issu du spectacle.
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d’Appellation d’Origine Protégée”

proposée par l’Association des Fromages AOP d’Auvergne (AFA) 
et le Parc des Volcans d’Auvergne :

Tout public de 9h30 à 12h30 et de 13h30 à 18h, tous les jours

“Des Racines et des Fleurs”
Une exposition ludique et sensorielle sur le thème des fleurs

et de leurs utilisations, réalisée par le Collectif Régional d’Education
à l’Environnement d’Auvergne.`

Tout public de septembre à juin, ouvert tous les
jours sauf le samedi, de 9h30 à 12h30 et de 14h
à 18h. En juillet et août, tous les jours de 10h à 19h
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aux fromages” 

c’est le thème de la nouvelle
programmation culturelle du Parc 

des Volcans d’Auvergne en écho
au concours agricole des “prairies fleuries”, 

également organisé par le Syndicat mixte 
du Parc. Pour tout connaître des plantes

qui donnent du goût au lait et aux fromages, 
des productions AOP fromagères, du lien entre 

l’alimentation des vaches et la santé des humains,
de l’histoire des burons : venez en famille, regarder, sentir, 
goûter ou fabriquer en participant aux animations, visites, 
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RENSEIGNEMENTS - INSCRIPTIONS
La programmation se déroulera essentiellement en trois lieux, identifiés par les pictogrammes ci-dessous
qui permettront de localiser les animations proposées, de se renseigner et de s’inscrire.
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Atelier mignardises ©AFA

DÉGUSTATION

Jérôme et Isabelle Cazanave - ©L. OlivierLes 5 fromages AOP d’Auvergne ©Soissons

Des produits et des savoir-faire
Savourez les produits marqués “Parc naturel 
régional des Volcans d’Auvergne” (viande de vache

Salers séchée, pâtisseries Cornet de Murat, Croquant et
Carré), les fromages fermiers de la Grange de la Haute 

Vallée (Cantal, Salers, Bleu d’Auvergne AOP), vitrine des
saveurs et savoir-faire du territoire du Parc.

Le 1er septembre à partir de 11h G
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Maison du 
Parc naturel régional 
des Volcans d'Auvergne
Montlosier - 63970 Aydat 
Renseignements et réservations 
04 73 65 64 26
parc.volcans@wanadoo.fr
www.parc-volcans-auvergne.com 

Maison de la Pinatelle - 15170 Chalinargues, 
Renseignements et réservations 
04 71 20 03 52
contact@lamaisondelapinatelle.com
www.lamaisondelapinatelle.fr 

Etablissement partenaire du Parc

Maison
Pinatelle

la

de la
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D E S  PAY S A G E S  C A N TA L I E N S

visitez

Association Au fil du Temps

Maison du tourisme du Pays de Murat 
et du Parc des Volcans d’Auvergne
Place de l’Hôtel-de-Ville - 15300 Murat
Renseignements et réservations 
04 71 20 09 47 
paysdemurat@massifcantalien.com 
www.officedetourismepaysdemurat.com

Sud - Auvergne
Office de Tourisme

Sud - Auvergne
Office de TourismeFinanceurs Partenaires

Tradition Salers, tout un fromage ! 
Assistez à la traite en montagne d’un troupeau de vaches
Salers au buron d’Algour et découvrez les secrets de fa-
brication du fromage AOP Tradition Salers avec l’association
Tradition Salers et le Parc des Volcans d’Auvergne :

Les 20 juillet et 3 août de 14h à 17h30, rendez-vous
au col de Néronne (Saint-Paul-de-Salers)

Tout public/sur réservation : 04 71 20 09 47
Les poussettes ne sont pas admises

Randonnée sur la route des burons
L’association pour la sauvegarde des burons du Cantal et le
Parc des Volcans d’Auvergne vous proposent de découvrir
l’architecture, l’histoire de ces bâtiments traditionnels
d’altitude, d’hier et d’aujourd’hui.

Le 27 août, de 10h à 17h30, rendez-vous au col de
Néronne (Saint-Paul-de-Salers).

Tout public/enfants à partir de 10 ans/sur réservation :
04 71 20 09 47

Prévoir pique-nique
G

G

RANDONNÉES

Atelier-conférence gourmand

Animé par Slow Food Auvergne (Volcani’ac), pour découvrir l’AOP Salers
Tradition et d’autres fromages ainsi que le mouvement Slow Food.

Dégustation, discussion, mini-débat pimenteront cette soirée

le 30 septembre à partir de 18h30 

Tout public

Le lait autour du monde 

En première partie, Martine et Arnaud, spécialistes du monde agricole
présenteront leur tour du monde du lait à vélo, au cours duquel ils sont
allés à la rencontre des acteurs de la filière laitière des pays qu’ils ont
traversé. Ils nous inviteront à débattre des nouveaux défis auxquels est
confrontée cette filière.

En septembre aux lycées agricoles de Rochefort-Montagne (63) 
et Saint-Flour (15)  

Renseignement/réservation : 04 73 65 64 26 

G

G

CONFÉRENCES

©M. Sagot-PNRVA

©M. Sagot-PNRVA©M. Sagot-PNRVA
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